
муниципальное бюджетное дошкольное образовательное учреждение
«детский сад № 9 комбинированного вида» г.Сосногорска

Е±

прикАз     о-д

02 октября 2023 г.

ф^., г. Сосногорск

Об утверждении примерного 20-ти дневного цикличного меню по технологическим
картам для детей с 1 до 3 лет и от 3 до 7 лет.

•   В соответствии с Федеральным Законом № 273-ФЗ от 29.12.2012г «Об образовании в
Российской   Федерации»,   постановлением   главного   санитарного   врача   Российской
Федерации от 28.09.2020 № 28  «Об утверждении санитарнь1х правил    СП    2.4.3648-20
«Санитарно     -     эпидемиологические    требования    к организациям    воспитания'    k
обучения,   отдыха  и  оздоровления  детей  имолодежи»,   постановлением      глав  ого
санитарного  врача  Российской Федерации       от        27.10.2020     №         32               «Об
утверждении     санитарно-эпидемиологических  правил   и   норм   СанПиН  2.3/2.4.3590г
20   "Санитарно-эпидемиологические      требования     к     организации     общественЬогф

)питания населения",    с    целью    осуществления    качественного    и     систематичесkогQ
конкроля  за  организацией  питания  детей,  контроля  качества  доставляемш продуk'тоЬ
и     соблюдения     санитарно-гигиенических    требований    при       приготовлении `\    и
раздаче пищи в МБдОУ «детский сад № 9» г.Сосногорска

прикАзь1вАю:

1.   С   О2.10.2023   утвердить   примерное   20-ти   дневное   меню   дляорганизации
питания в дОУ.
2.  Продолжить работать  по  утвержденным технологическим  картам, разработанных на
основе «Сборника рецептур блюд и кулинарнь1х изделий для питания детей в дошкольных
образовательнь1х учрёждениях». (Под редакцией М.П.Могильного и В.А.Тетульян 2016
года издания).                                                                                                                              '
3.   Кладовщику Нифантовой Т.А.,  обеспечить  своевременную  заявку  и  завоз  набор:а
основных продуктов питания согласно 20-ти дневного меню и осуществлять постоянщ1й
контроль за условиями хранения.                                                                                            !     !
5. Шеф-повару Савченко С.И. и поварам  Ровевой О.А., Арефьевой Л.М.  строго
соблюдать  вьшолнение 20-ти дневного меню.
6. Членам бракеражной комиссии проводить контроль за технологией приготовления
блюд, согласно технологическим картам.
7. Конкроль за выполнение.м приказа оставляю за собой.
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А.Я. Нефёдова


